
Vorspeisen 

 

Kastaniencremesuppe mit Kürbis,                                                                  

Kokosnussmilch und Pflaumen im Speckmantel 

7,60 € 

 

Leipziger Allerlei                                                                                                           

Kraftbrühe mit Gemüseeinlage, Flusskrebs und Morchel  

8,20 € 

 

Tatar vom gebeizten Lachs                                                                                                     

und Wachtelei auf Wasabicreme an mariniertem Blattsalat 

13,10 € 

 

Ziegenfrischkäse                                                                                                            

auf Aprikosen-Orangen-Chutney und Feldsalat                                                         

10,90 € 

 

Chicorée gebacken mit Honig und Sesam                                                                              

zu knusprigem Speck, glasierten Apfelspalten und Joghurt-Dip 

11,30 € 

 

Vegetarische Gerichte 

 

Teigtaschen mit Erbsen, Minze und Frischkäse gefüllt                                                                         

in Kirschtomaten, Kräuterbutter und Weißwein geschwenkt 

16,70 € 

 

Penne und knackiges Gemüse in Käsecreme zu Basilikumpesto                                                                                                

wahlweise mit gebeiztem Lachs 

16,70 € / 19,80 € 



Hauptgerichte 

 

Brust vom Schwarzfederhuhn an Ratatouille und Butterreis 

24,10 € 

 

Lammrückenfilet rosa gegrillt                                                                                                   

zu gebutterten Bohnen und Rosmarinkartoffeln 

27,20 € 

 

Lachsforellenfilet „Müllerin Art“                                                                                                                  

zu Meerrettich, Kräuterbutter, Kartoffeln und Salat 

22,70 € 

 

 

Fischteller „Saaleblick“                                                                                                        

dreierlei Filet vom Edelfisch zu Schwarzwurzelgemüse und Petersilienkartoffeln 

25,30 € 

 

 

Knusprige Entenkeule mit Apfelrotkohl und Thüringer Klößen 

23,10 € 

 

 

Hasenkeule gespickt in Rotwein geschmort                                                                                               

dazu Wildpreiselbeeren, Rosenkohl und Mandelspätzle 

25,90 € 

 

 

Lammkeule geschmort mit Bohnen und Thüringer Klößen 

24,20 € 



Kalbstafelspitz in Meerrettichrahmsauce                                                                              

zu Thüringer Klößen und Salatbeilage 

21,90 € 

 

 

Jägerpfanne                                                                                                                             

Streifen von der geschmorten Hirschkeule in Preiselbeersauce angerichtet mit 

gegrillten Champignons und Thüringer Klößen 

23,30 € 

 

 

Am Abend  
 

Winzerschmaus 
hausgemachte Wurst- und Schinkenspezialitäten, Harzer Käse, 

Schmalztöpfchen, Gewürzgurke und Brotauswahl 
 

18,20 € 
 
 

Flößerteller 
geräucherte Forelle, Welsschinken, gebeizter Lachs auf marinierten 

Wildkräutern dazu Meerrettichcreme, Baguette und Brot 
 

19,90 € 
 

Regionale Produkte 
 

Welsfilet – Agrargenossenschaft Schkölen 

Kartoffeln - Gutes vom Lande, Familie Bergmann 

Wurst – Peters Fleisch- und Wurstwaren Naumburg 

 

                                                                                                                                                                                                   

 


